
TAGLIATELLES AU SAUMON 
 poire  -  gorgonzola  

Per les  de  yuzu

 

LINGUINE AUX SCAMPIS

Ail  noir  conf i t  &  tomates

CARBONNADE 

Carbonnade  aux poivres  &  magret  séché  
Jaune  d ’oeuf

RIGATONI AUX SAINT -  JACQUES

Champignons  du moment  &  lard  -  éc lats  de  noisettes  

28€

28€

24€

30€

 Nos pâtes 
R E S T A U R A N T  E L  F O C



RACLETTE BETHMALAISE -  28€
Minimum pour  2  personnes/ prix  par  personne  

Bethmale  au  la i t  cru  de  vache af f iné  6  mois
Bethmale  au  la i t  cru  de  brebis  af f iné  6  mois

Accompagnée de  sa  charcuterie  cata lane ,  pomme de  terre  &  sa lade  verte
  

Nos fromages
R E S T A U R A N T  E L  F O C

RACLETTE AUX 5 FROMAGES -  32€
Minimum pour  2  personnes/ prix  par  personne  

Bleu  de  Gex ,  Bethmale  de  brebis ,  Marbier ,  rac lette  aux  poivres  &  ai l  des  ours
Accompagnée  de  sa  charcuterie  cata lane ,  pomme de  terre  &  sa lade  verte  

FONDUE AU FROMAGE -  22€
Minimum pour  2  personnes/ prix  par  personne  /  250g par  personne .

Fromages  fondus  au  vin  b lanc
Abandance ,  comté ,  gruyère  &  beaufort

Accompagnée  d ’une  sa lade  verte  &  pain  

Supplément  de  charcuterie  pour  fondue -  8€
(Jambon cru ,  bresola ,  saucisson sec  &  chorizo)

MONT D’OR AU FOUR 250G -  30€
Accompagné  de  pommes  de  terre  grenai l le  &  saucisse  de  morteau 



FONDUE BOURGUIGNONNE- 28€
Minimum pour  2  personnes/ prix  par  personne  

Boeuf ,  a igui l lettes  de  canard & poulet
Accompagnée d ’une sa lade  verte  -  sauces  maison 

Mayonnaise  aux poivres ,  Ai l  &  f ines  herbes ,  tomate  revis ité ,
La  forest ière  &  Aïol i  au  thym citronnée .

(Supplément  fr i tes  4€)

Côté Viandes
R E S T A U R A N T  E L  F O C

    BURGER AU CANARD -  17€
Steack magret  de  canard maison 180g,  béchamel  aux champignons

bleu de  Gex -   fr i tes  
( supplément  fo ie  gras  poê lé  3€)

  SOUPE THAÏ CHICKEN -  20€
Velouté  de  butternut ,  la i t  de  coco ,  curry  & mie l  -  g ingembre/ c i tron

Noui l les ,  vola i l le  &  carottes
coriandre  -  o ignons  doux

SOUPE THAÏ AU BOEUF -  20€
Boui l lon ,  bœuf  mariné ,

Chou pak-  choï ,  champignons  enoki ,  noui l les .

   BURGER MONTAGNARD -  17€
Steack  de  bœuf  180g ,  sauce  tomate ,  o ignons ,  v iande  de  gr ison & reb lochon

Accompagné  de  fr i tes  



Nos entrées
R E S T A U R A N T  E L  F O C

SOUPE A L ’OIGNONS -  16€
Soupe  à  l ’ o ignons  grat iné  au  beaufort  

VELOUTÉ AUX CHAMPIGNONS -  16€
(Champignons  se lon  les  arrivages )

SALADE DE CHÈVRE CHAUD -  17 ,50€
Salade  verte ,  crudités ,  œufs ,  toasts  de  chèvre  

TARTARE DE POISSON -  17 ,50€
Tartare  de  saumon 



Nos desserts
R E S T A U R A N T  E L  F O C

FONDANT AU CHOCOLAT -  12 ,50€
Fondanr  au  chocolat  -  crème anglaise  &  g lace  à  la  vani l le  maison

(Le  fondant  demande  9  minutes  de  cuisson)

CRÈME CATALANE -  8€
Crème catalane  aromatisée  à  la  fève  de  tonka

TARTE AU CITRON DESTRUCTURÉE -  9 ,50€
Crème au c i tron sur  son  crumble  au  spéculos  &  meringue  

DESSERT AUX FRUITS ROUGES -  9 ,50€
Dôme aux fruits  rouges  sur  son  crumble  au  cacao  

coul is  au  Banuyls


